
Mode d'emploi
À l'aide de l'appareil doseur, doser de 1 à 3 g par litre d'eau chaude ( 50 à 60° C) en fonction du degré 
de salissures de la vaisselle et de la dureté de l'eau.

Précautions d'utilisation
Eviter les projections oculaires et le contact avec l'épiderme.
Stocker à l’abri du gel.

Données techniques
Aspect : liquide limpide jaune    pH : >13   Densité : 1,17

Législation :
- Sécurité : risque d'effets corrosifs graves selon la Directive dite “toutes préparations”  1999/45/CE 
et ses adaptations.
Fiche “Ingrédients” disponible sur demande au 05.55.27.65.27 pour le personnel médical.
- Conforme à l'arrêté du 08/09/99 relatif au nettoyage du matériel pouvant se trouver au contact de 
denrées alimentaires.
- Formule déposée au centre Antipoison France : + 33(0)1 45 42 59 59 (ORFILA)

Emballage : bidon de 24 Kg.
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Eyrwash cl plus
Lavage vaisselle chloré 
Eau dure
Liquide concentré de lavage destiné au lavage de la vaisselle en machines. 
S'utilise en eaux dures (THL >30° et <60°).
Nettoie en profondeur grâce à une bonne saponification des graisses 
et des tâches organiques assurées par ses agents alcalins et chlorés.
S’adapte à l'ensemble des doseurs de produits.
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vaisselle machine
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